Zur Teilnahme an unserem Wettbewerb fiir Anwenderberichte flllen Sie bitte die folgen-
den Informationen fir ein telefonisches Interview aus. Online teilnehmen konnen Sie unter:

www.pucest.de/wetthewerb

Ja, ich mdchte das telefonische
Interview nutzen

Vor- & Nachname

Firma / Position

Werk / Standort

Telefon

E-Mail

TEILNAHMEBEDINGUNGEN

TERMINE

Das Einsenden des Berichts und der Bilder erfolgt per E-Mail in dem
Wettbewerbs-Zeitraum bis 31. August 2025. Der Rechtsweg ist aus-
geschlossen.

AUSWAHLVERFAHREN

Die Anwenderberichte werden iiber www.pucest.de auf Wunsch auch
anonym veroffentlicht. Eine unabhdngige Jury wird alle Einsendungen
in Bezug Qualitat der Bilder, Textmenge und Relevanz des Themas be-
werten.

BEKANNTGABE DER GEWINNER

Die Gewinner werden unmittelbar nach der Entscheidung der Jury
bekanntgegeben.

GRUNDSATZE UND RICHTLINIEN

Die Teilnehmer und Juroren erkldren sich durch Mitwirkung am Ver-
fahren mit den Teilnahmebedingungen einverstanden.

EIGENTUM UND URHEBERRECHT

Die eingereichten Unterlagen werden Eigentum der PUCEST protect
GmbH. Das Urheberrecht und das Recht der Veréffentlichung der Artikel
und Bilder gehen auf PUCEST tiber. PUCEST ist berechtigt die Artikel und
Bilder in Print- und Online-Versionen zu veréffentlichen. Die Namen der
Verfasser konnen auf Wunsch genannt werden.

Betreffendes Anlagenteil

Hergestellte / geforderte Materialien

Reparatur- / Montage-Grund

Eingesetztes PUCEST Produkt

DATENFORMATE UND ZUSENDUNG DER DATEN

® FEine ausfihrliche Beschreibung:
Einsatzort, Anlagenteil, Problembeschreibung,
Bestandsaufnahme vor dem Einbau / Umbau,
Vorteile nach dem Einbau / Umbau.

® Die Beschreibung sollte in Textform mindestens
eine halbe Seite DIN A4 betragen.

® Schicken Sie uns mind. 5 Bilder in Full HD
Auflosung, idealerweise per E-Mail.

® Machen Sie aussagekraftige Bilder mit Vorher-/
Nachher-Zustand, Einbau- oder Reparaturphase.

® Schicken Sie uns den Bericht per Mail oder nutzen
Sie unser Formular auf der Homepage.

RUCKFRAGEN
Ihre Fragen beantworten wir gerne per Telefon oder
E-Mail unter info@pucest.com.

roCrsST

PUCEST protect GmbH ¢ Im Honing 11 « 63820 Elsenfeld
Telefon +49 6022 26401-0 » Fax +49 6022 26401-20 » E-Mail: info@pucest.com

reCrLsT

protect GmbH

Akademie

Produkte



WIR SUCHEN DEN

Gerne mochten wir Ihnen die Moglichkeit bieten, Erfahrungen mit dem Einsatz unserer PUCEST-
Produkte mit anderen Kollegen der Branche zu teilen.

BESTEN ANWENDERBERICHT

Einsendeschluss ist der 31. August 2025

ZIEL DES WETTBEWERBS

Der Wetthewerb zeichnet den besten Anwenderbericht aus. Schreiben Sie uns mit welchem
PUCEST-Produkt Sie in Ihrem Unternehmen eine Verbesserung erzielen konnten. Welchen Ein-
fluss nimmt es beispielsweise auf:

e Ldngere Standzeiten

* Geringere Betriebsstillstande

» Weniger Montage- und Reinigungsaufwand
e [hr Vorteil in Ihrem Unternehmen

AUSWAHLVERFAHREN

Eine Jury wird die Artikel in Bezug auf das gewahlte Thema bewerten. Die Anwenderberichte wer-
den Gber www.pucest.de auf Wunsch auch anonym veroffentlicht.

JEDE EINSENDUNG IST WERTVOLL!
Einen Erfahrungsbericht zu schreiben kostet Zeit und Mihe. Deshalb geht niemand leer aus. Fir
die Teilnahme an unserem Wettbewerb haben wir drei sehr attraktive Preise ausgewahlt. Die ein-

gereichten Beitrage, die es nicht unter die ersten drei Platze schaffen, werden ebenfalls pramiert.

WIR FREUEN UNS SCHON HEUTE AUF AUSSAGEKRAFTIGE FOTOS, VIDEOS UND BESCHREIBUNGEN !

WIR HABEN TOLLE PREISE FUR SIE...
1. PLATZ

Ihr eigenes

FOODTRUCK EVENT

Wir buchen fiir Sie und Ihr Team (bis 25 Personen) einen
Foodtruck. Gemeinsam mit lhnen schniiren wir ein indivi-
duelles Paket, das es in sich hat! Mit den besten Street Food
Trucks, einem bahnbrechenden Catering Konzept, dem
richtigen Motto und jeder Menge Show-Charakter wird [hr
Event zu einem echten Erlebnis. Eins, Gber das man noch
lange reden wird!

2. PLATZ
Der Holzkohlegrill
WEBER PERFORMER PREMIUM

Der Performer GBS mit 57 cm Grilldurchmesser zeichnet
sich durch seinen stabilen Grillwagen mit groBen Radern
und zwei Lenkrollen mit Stoppfunktion aus. Der klapp-
bare Tisch mit einer widerstandsfahigen Oberflachen-

beschichtung ist bestdndig gegen Kratzer, Hitze und

Korrosion.

3. PLATZ
Meater Plus

FLEISCHTHERMOMETER

Das weltweit erfolgreichste smarte Fleischthermometer, fiir
Ofen, Grill, Pfanne, HeiBluftfritteuse und Sous-Vide. Perfek-
te Garergebnisse: Egal ob Steak, Braten, Gefliigel oder Fisch,
mit dem smarten Fleischthermometer gelingt [hnen immer ein
perfektes Ergebnis. Mit der App starten, Fleischsorte und Gar-
stufe auswahlen und direkt loslegen.
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